SChogglmOUSSG TIptOpf von Kathrin von Arx

Mengen fur 23 Personen

11.5 Stick Eier
80.5 g Zucker
575 g Schwarze Schokolade
Eigelb und Zucker schaumig ruhren. Schokolade schmelzen und dazu geben.

1.15 Liter Vollrahm
Eischnee schlagen. Rahm schlagen. Rahm und Eischnee sorgfaltig unter die
Schoggimasse ziehen. In Portionen anrichten und kihl stellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schoggimousse-tiptopf--10



