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SChOkOIadeKUChen von Max Meier

Mengen fur 41 Personen

Tags: Vegetarisch, bendtigt Backofen
Ausrustung: Backblech, Cakeform, Backtrennpapier, Mixer

820 g Butter  weich, in einer Schissel gut verriihren
820 g Zucker  gut darunterrithren
20.5g Salz  gut darunterriithren
16.4 Stiick Eier _eitn Ei nach dem anderen darunterriihren, weiterfihren, bis die Masse heller
is

4.1 dl Milch
820 g Mehl
410 g Schokoladenpulver
205 g Haselniisse gemahlen

12.3 g Backpulver  mit dem Mehl unter die Masse mischen (8-ung: Backpulver darf nicht in die
Augen geraten!!!!).
Danach in die vorbereiteten Formen verteilen

Backen bei 180 C, ca. 50 Minuten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schokoladekuchen--10



