Sl Ed ﬂ el S C h von tobias Bartschi

Mengen fir 66 Personen

13.2 kg Voressen / Ragout
2.64 kg Ruebli

1.98 kg Sellerie

1.32 kg Zwiebel

13.2 Liter Wasser

660 g Wirz

Siedfleisch

Geschalt, Langshalbieren
In Stébe geschnitten
halbiert, in Pfanne gerdstet

Alles Gemiise ausser den Wirz im Topf aufkochen
Fleisch beiftigen mitkochen

nach 1.5h beifiigen
30 min mitkochen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/siedfleisch--10



