SOm mer'SpatZ“ von André Marty

Mengen fur 57 Personen
Zusatzlich selbstgemacht Spatzli nach Grundrezept

4.56 kg Cherry-Tomaten
4.56 kg Zucchetti (g)

5.7 kg Ruccola

28.5 g Chilischoten

570 g Oliven

285 g Knoblauchzehen
2.85 Stiick Zitronen

57 g Basilikum

Spatzli anbraten - aus Pfanne nehmen

Zucchetti und Tomaten anbraten

Spatzli, Gemuse, Chili, Oliven, Basilikum und Knobli mischen - kurz zusammen braten
Olivenél und etwas Zitrone dazugeben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/sommer-spaetzli--10



