1
Ak

j A ] Fy ]
| Iy § f |

y

) I/
¥ i, i b
Vo ¥:Tal W o "{"5';',);" / n 2 \}‘__f '+| r- ‘."' )
&, r(dr Y Ar [ FX -_I;\ i 71 'y I
] YU A EJIJ _/j-l.j j{ﬁ«‘fi‘ (FRV{/ NS

s

Spatzle mit Gemise (mit separaten Speckwdrfeli)

von Madeleine Kindermann
Mengen fur 10 Personen

Quelle: Grundrezept Betty Bossi
Tags: Vegetarisch
Ausristung: Knopflisieb

750 g Weissmehl
2.0TL Salz

1.85 dl Milch
1.85 dl Wasser
7.5 Stilick Eier

100 g Zwiebel

300 g Pilze

300 g Zucchetti (g)
50 g Paniermehl
200 g Speckwiirfeli

in eine Schiissel geben
alles in einer Schiissel mischen

mit der Milch vermischen

verklopfen, auf einmal dazugiessen, mit einer Kelle mischen und so lange
klopfen, bis der Teig glanzt und blasen wirft. Zugedeckt bei Raumtemperatur
ca. 30 Min. stehen lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzle-mit-gemuese-mit-separaten-speckwuerfeli--10



