Sp atZI | D6| UXG von Oliver Roos

Mengen fur 31 Personen

Quelle: Emmer Knilchen
Gewdurze: Paprika, Salz, Pfeffer

310 g Zwiebeln
465 g Ruebli

465 g Broccoli

310 g Lauch

4.03 kg Knopfili
620 g Reibkase
6.2 dl Halbrahm
310 g Speckwirfeli

In grosser Pfanne andiunsten
Wiirfeln, beifligen
Schneiden, in Kochendes Wasser geben

Zusammen mit allem Gemdise in ausgebutterte Gratinformen geben
Darlber streuen
Dariiber giessen und ab in den Ofen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-deluxe--10



