Spatzli-Gemuse-Gratin, exkl. Spatzli vonwaribu

Mengen fur 52 Personen

3.9 kg Broccoli  oder Rosenkohl
3.25 kg Kurbis
1.09 kg Zwiebel
2.08 kg Kasescheiben
26 EL Butter
1.95 Liter Halbrahm

Backofen auf 200 °C vorheizen. Rosenkohlréschen halbieren. Kirbis in ca. 0,5 cm dicke Stifte schneiden. Zwiebel
hacken. Kase in Wiirfelchen schneiden. Bratbutter in einer grossen Bratpfanne erhitzen, Spatzli, Zwiebel, Kirbis und
Rosenkohl darin ca. 5 Minuten anbraten. Mit Muskat, Salz und Pfeffer wirzen und in eine ofenfeste Form geben.
Rahm dartibergiessen. Kasewurfelchen darauf verteilen. Spatzligratin im Ofen ca. 25 Minuten tberbacke

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-gemuese-gratin-exkl-spaetzli--10



