Spatzli-Gemiuse-Pfanne vonuiseun

Mengen fir 35 Personen

350 g Zwiebeln  In grosser Pfanne andiinsten
525 g Ruebli  Wirfeln, beifigen
525 g Mais  den Ruebli beifiigen
875 g Zucchetti (g) dem Gemise beigeben, wiirzen
525 g Pilze  schneiden und mit selbstgemachten Knopfli in Pfanne geben
7.0 dl Halbrahm  Dariiber giessen
700 g Reibkase  Dariber streuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-gemuese-pfanne-0f7¢c--10



