Spatzli-Gemiuse-Pfanne oncham

Mengen fur 25 Personen

250 g Zwiebeln
375 g Ruebli

375 g Broccoli
375 g Erbsen

375 g Zucchetti (g)
2.5 kg Knopfli

500 g Reibkase
5.0 dI Halbrahm

In grosser Pfanne andinsten

Wiirfeln, beifiigen

Schneiden, in Kochendes Wasser geben

den Ruebli beiftigen

dem Gemduse beigeben, wiirzen

Zusammen mit allem Gemise in ausgebutterte Gratinformen geben
Daruber streuen

Dariiber giessen und ab in den Ofen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-gemuese-pfanne-e325--10



