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Spatzli-Gemuse-Pfanne (Vegetarisch) by Dingo v

Janick Spielmann
Mengen fir 60 Personen

6.0 cl Ol

1.2 kg Zwiebel
3dl Ol

1.5 kg Zwiebel
6.0 kg Ruebli
7.5 kg Knopfili
1.5 Liter Rahm
60 g Salz

60 g Pfeffer

1.8 kg Reibkase

Zwiebelringe knusprig braten, herausnehmen
erhitzen

in kleine Wirfel schneiden und anbraten.
grob reiben, anbraten

dazugeben, mitbraten

hitze reduzieren, dazugiessen

wurzen

warzen

dazustellen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-gemuese-pfanne-vegetarisch-by-dingo--10



