Sp atZI | ‘Pfan n e von Ruth Hintermeister

Mengen fur 10 Personen

100 g Zwiebeln

200 g Ruebli

200 g Erbsen

200 g Mais

600 g Bratwurst (Kalb)
1.5 kg Knopfli

150 g Reibkése

2.0 dl Halbrahm

In grosser Pfanne andinsten

Wiirfeln, beifiigen

tiefgefrohren

Zuckermais aus der Dose

in Rugeli schneiden

Zusammen mit allem Gemise in ausgebutterte Gratinformen geben
Daruber streuen

Dariiber giessen und ab in den Ofen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-pfanne-9f9d--10



