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Sp a.tZI | Pfan n e von Oliver Jauch

Mengen fur 52 Personen

Zwiebeln mit butter glasig braten, herausnehmen, beiseite stellen. Butter in derselben Bratpfanne erhitzen, Riiebli und
Spatzli beigeben, ca. 5 Min. rihrbraten. Hitze reduzieren, Rahm dazugiessen, wiirzen, ca. 2 Min. fertig kochen. Kase
und Petersilie daruntermischen, beiseite gestellte Zwiebelringe darauf verteilen.

Gewirze: Salz, Petersilie, Pfeffer

260 g Bratbutter  schdzometrisch
1.04 kg Zwiebel in Ringli schneiden
3.9 kg Riebli  grob gerieben
6.5 kg Spaghetti  Eier spatzli
1.3 Liter Vollrahm
1.3 kg Reibkase  Gruyere
13 Bund Peterli  grob gehakt

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzli-pfanne-eac3--10



