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Spatzlipfanne Skilager Vegi von kaspar Heime

Mengen fir 58 Personen

Gewdlrze: Paprika, Salz, Pfeffer

12.2 kg Knopfli
1.74 kg Ruebli

1.74 kg Broccoli
2.61 kg Erbsen
1.305 kg Parmesan
1.74 Liter Halbrahm

Gemiise klein schneiden

Wasser mit Bouillon aufkochen und Gemuse hinzugeben
3 Minuten vor dem abschopfen die Spétzli hinzugeben
Wasser abgiessen

Reibkdse und Rahm untermengen

Mit Gewlrzen abschmecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzlipfanne-skilager-vegi--10




