Spatzlipfanne (Vegetarisch) von riorian peyer

Mengen fur 32 Personen

Gewdlrze: Salz, Pfeffer, Paprika

5.12 kg Knopfli  Spatzli
2.56 kg Gemise nach Wahl  saisonal
640 g Frische Champignons
480 g Zwiebel
9.6 Stiick Knoblauchzehen
480 g Reibkdse  Gruyere
6.4 dl Halbrahm

Gemuse klein schneiden

Wasser mit Bouillon aufkochen und Gemuse hinzugeben
3 Minuten vor dem abschopfen die Spéatzli hinzugeben
Wasser abgiessen

Reibkase und Rahm untermengen

Mit Gewirzen abschmecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzlipfanne-vegetarisch-8983--10



