Sp aZI | 'G I’atl n von Silvano Cortesi

Mengen fur 40 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer, Petersilie

4.0 kg Knopfli

20 Stuck Tomaten

1.0 kg Tilsiter

1.0 kg Speckwiurfeli

8.0 g Zwiebel

8.0 Stuick Knoblauchzehen
4.0 Bund Peterli

4.0 g Herbes de Provence
24 Stuck Toastbrot

4.0 g Pfeffer
400 g Sprinz

in eingefettete Gratinform geben
wirfeln, darunter mischen
darunter mischen

feinhacken
pressen

2 Teeloffel

in Wirfel schneiden,
in Bratpfanne alles dampfen
dann auf den Gratin geben

und weitere Gewiirze dazugeben

Oben driber geben
50 Minuten auf 200° in der Mitte backen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaezli-gratin--10




