Spageu:l al |Im0ne von André Marty

Mengen fur 10 Personen

1.0 dI Olivendl
5.0 Stiick Knoblauchzehen  gepresst
5.0 Stiick Zitronen

Ol in Bratpfanne warm werden lassen. Knoblauch und Zitronenschale beigeben, ca. 5 Min. ziehen lassen.
Spagetti in Salzwasser knapp al dente kochen. 3 EL Kochwasser beiseite stellen. Spaghettini abtropfen, mit dem

beiseite gestellten Kochwasser zum Ol geben. Zitronensaft beigeben, unter standigem Riihren ca. 2 Min.
fertigkdcheln. Wirzen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spagetti-al-limone-456b--10



