i _J."'l I::-' ‘.'I e.'o‘,‘ l'}'
J - ~ . A - - - . = y £ i i

-".'I ), ] § ..,.‘r; ’} ‘:._ 9; 2 4 \.' Il.r«;- .{ } i'. F? af"ﬂJ:\ . l:,‘1 } ‘}'F: | 4 l
/O SN NN L e

Spaghetti al napoletana von roman ser

Mengen fur 16 Personen

Quelle: Tiptopf 11. Auflage 1999
Gewdlrze: Mayoran, Basilikum, Salz, Paprika, Petersilie, Pfeffer

1.2 kg Spaghetti Al dente kochen
4.8 Stiick Zwiebeln Fein hacken
4.8 Stiick Knoblauchzehen  Pressen oder fein hacken

4.8 cl Olivendl  In Pfanne geben Zwiebeln und Knoblauch glasig diinsten. Petersilie, Majoran,
Basilikum beiftigen

48 g Tomatenpuree  Kurz mitdampfen
3.2 kg gehackte Tomaten  beifligen
16 g Salz  wiurzen und verfeinern
1.6 g Zucker  Eine Prise. Bei mittlerer Hitze unter gelegentlichem Rihren ca. 20min kdcheln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaghetti-al-napoletana--10



