SpaghEttl BO|OgneSG 2 von Walter Birgi

Mengen fur 23 Personen

1.84 kg Spaghetti

920 g Hackfleisch

460 g Ruebli

460 g Sellerie

575 g Zwiebeln

11.5 Stiick Knoblauchzehen
115 g Basilikum

115 g Peterli

115 g Oregano

57.5 g Mehl

2.3 kg gehackte Tomaten
230 g Tomatenpuree

2.3 Liter Bouillon (flussig)
5.75 dl Rotwein

690 g Reibkase

auf grosser Stufe braten

schneiden, zugeben

Bei mittlerer Hitze diinsten

nach einiger Zeit ebenfalls zugeben
beifligen und mischen

abldéschen

mit Pfeffer, Paprika und Lorbeerbléatter wiirzen
Kochzeit 1-1.5h

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaghetti-bolognese-2--10



