SpaghEttl Carbonal’a Ohﬂe El von Véra von Daniken

Mengen fir 80 Personen

8.0 kg Spaghetti
1.6 kg Speckwiurfeli
24 Stick Knoblauchzehen

4 Liter Rahm
8.0 Stiick Bouillonwiirfel

Im kochenden Salzwasser al dente kochen. Siehe Verpackung.

Speckwarfeli knusprig braten.

Knoblauch fein hacken und zu den krossen Speckwdrfeli geben. Warm
werden lassen.

Rahm zugeben.
Zugeben und einrihren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaghetti-carbonara-ohne-ei-8168--10



