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Sp ag h Ettl p I au S C h von Dominik Renggli

Mengen fur 47 Personen

Gewilrze: Salz

6.11 kg Spaghetti

940 g Pesto

1.64 kg Zwiebel

70.5 g Ingwer

4.7 kg geschalte Tomaten
470 g Tomatenpuree

In kochendem Salzwasser al dente kochen.

In Streifen schneiden und in einer Pfanne mit Ol diinsten.

Raspeln und zusammen mit Zwiebeln andiinsten.
Zu den Zwiebeln und Ingwer geben.
Zugeben. Aufkochen und kurz kdcheln lassen. Fertig.

Vegetarischer Teil. Fur Fleischsauce "Spaghettiplausch-Fleisch"

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaghettiplausch--10

OO



