Sp al'g ellsafraﬂ Rl SOttO von zipfelcompany

Mengen fur 10 Personen

1.0dl Ol

150 g Zwiebeln

* 3 g Knoblauchzehen
600 g Risottoreis

1.5 dl Weisswein

0.15 g Safran

1.5 Liter Bouillon (flissig)
500 g Spargeln

150 g Parmesan

5.0 dl Rahm

erhitzen

schneiden, beifligen
schneiden, beifligen
andunsten

abléschen

beigeben

abldschen
schneiden, beigeben
am Schluss beigeben
am Schluss beigeben

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spargel-safran-risotto--10




