Stockl mit bratensauce vonvucmary

Mengen fur 10 Personen

1.0 kg Ré&uchertofu
1.0 kg Bratensauce
1.0 kg Ruebli

1.0 kg Erbsen

1.3 Liter Wasser
20 g Salz

50 g Bultter

6.5 dl Milch

10 Portion Stocki

Wasser mit Salz und Butter aufkochen
Pfanne vom Herd nehmen und Milch dazugiessen.

Ganzen Beutelinhalt in einem Guss dazugeben und mit der Holzkelle
andrucken.

Stocki etwas ziehen lassen und kurz umrthren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/stocki-mit-bratensauce--10



