i
a £ e
In'} i e\‘ o
[ i b r e
el AWAD] 2 = 1 i ]
r Al } | KJ jé’:.:ﬁ\_ T Al :EJI\-
| | . | I W N W T i R i

StOCkl mlt PI|ZS&UC€ von Joel Briinisholz

Mengen fur 10 Personen

7.5¢l Ol

2.5 Stiick Zwiebeln

* 3 g Knoblauchzehen
25 g Mehl

6.5 dl Wasser

15 g Bouillion

7.5 cl Rahm

10 Portion Stocki

50 g Bultter

6.6 dl Milch

1.0 kg Frische Champignons
1.0 g Bratensauce
1.0 Liter Rahm

erhitzen

fein schneiden

fein hacken und mit Zwiebeln diinsten

daruberstreuen

dazugeben und 30-40 Min kochen, bei Bedarf Fliissigkeit ergdnzen

Stocki nach Verpackung zubereiten
In viertel schneiden, ohne 6l etwas andiinsten

Dazugeben und etwas kdcheln lassen, dann abschmecken

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/stocki-mit-pilzsauce-ff45--10



