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SUSSkaI’tOffe| 'R'SOttO von André Marty

Mengen fur 20 Personen

Quelle: https://www.sevencooks.com/de/rezept/suesskartoffel-risotto-15788

2.0 kg Risottoreis

3 Liter Olivendl

10 Stick Zwiebeln

5.0 Stiick Knoblauchzehen
1.0 Liter Weisswein

3.5 kg Susskartoffeln

6.0 Liter Bouillon (flissig)
5.0 TL Salz

20 g Pfeffer

Risottoreis mit Zwiebeln und Olivendl andiinsten

Feinschneiden und andiinsten

mit den Zwiebeln andinsten

mit Weisswein abléschen

Susskartoffeln in Wirfel schneiden und mit dem Reis in die Pfanne geben
nach und nach Bouillon zum Risotto hinzufligen und umriihren

wirzen

mit Pfeffer abschmecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/suesskartoffel-risotto--10



