Tal’tar-SaU Ce von Remo Birrer

Mengen fir 30 Personen
Wiirzen und alles gut mischen.
+ 4 leere Konfiglaser (Take Away)

Gewilrze: Pfeffer, Salz

3.0 Tube(265g) Mayonnaise
450 g Nature Joghurt
9.0 Stuck Eier  hart kochen und in Wirfel schneiden
300 g Essiggurken  in Wirfel schneiden
3.0 Bund Petersilie, frische  fein gehackt

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tartar-sauce--10



