Th al C U rl'y von Patricia Krummenacher

Mengen fir 35 Personen

3.5 kg Pouletgeschnetzeltes
3.5 kg Gemuse nach Wahl
2.28 kg Basmatireis

3.5 kg Pouletgeschnetzeltes
1.58 kg Rote Currypaste

3.5 kg Gemuse nach Wahl
7.0 Liter Kokosmilch

braten und wiirzen

dazugeben braten

kochen

braten und wiirzen

dazugeben

dazugeben und braten

dazugeben und leicht einkochen lassen

10 stiick Zitronengras wahrend des kochens beiftigen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/thaicurry--10
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