Thaicu 1Y von mathilda zubek

Mengen fir 33 Personen

2.475 kg Pouletgeschnetzeltes
4.29 kg Gemuse nach Wahl

2.14 kg Basmatireis

3.3 kg Pouletgeschnetzeltes
759 g Rote Currypaste

3.3 kg Gemiise nach Wahl
6.6 Liter Kokosmilch

braten und wirzen
dazugeben braten

Beispiele fur Gemuse:

-Zwiebel (muss auf jeden Fall rein)
-Peperoni

-Ruebli

-Lauch

-Broccoli

kochen

braten und wirzen
dazugeben
dazugeben und braten

dazugeben und leicht einkochen lassen

10 stiick Zitronengras wahrend des kochens beiftigen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/thaicurry-a47f--10




