Thaicurry Aula vonmichaw

Mengen fur 20 Personen

1.6 kg Basmatireis
1.0 kg Bohnen

8.0 Stlick Pepperoni
600 g Lauch

720 g Ruebli

2.0 Stiick Auberginen
600 g Zwiebel

600 g Pilze

300 g Rote Currypaste
2.0 Liter Kokosmilch
1.0 Liter Milch

1.0 dl Sojasauce

Nach Angaben auf Verpackung zubereiten.
Vorher in gesalzenem Wasser kochen

Alles Gemiise waschen, schélen, und klein schneiden. Beigeben und 10
Minuten kdcheln lassen.

Ol mit Roter Currypaste unter Riihren erhitzen.
Hinzufiigen und aufkochen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/thaicurry-aula-9fa0--10



