TiramiSu voniby

Mengen fur 40 Personen

1.2 kg Mascarpone
400 g Zucker
24 Stick Eier

4.0 Stick Zitronen
120 Stiick Loffelbisquits (100g)

8.0 dI Sirup Himbeer
200 g Schokoladenpulver

Trennen, Eigelb mit Zucker mixen bis Masse hell ist. Mascarpone dazugeben,
nochmals mixen bis masse glatt ist.

Zitronen Auspressen, Saft langsam zur Masse geben
Eiweiss schlagen, bis steif. Unter die Masse ziehen.

Loffelbiscuits in form geben, gut mit dem Himbeersirup bestreichen (nicht
gebadet aber feucht, KEIN SEE!)
Masse daruber verteilen und tiber Nacht! in Kiihlschrank.

Kurz vor servieren driiberstreuen/siblen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tiramisu-0al1l--10



