Ti ram i S u von marta ostertag

Mengen fur 16 Personen

9.6 Stuck Eier
240 g Zucker
720 g Mascarpone
7.2 Stick Loffelbisquits (100g)
1.6 Liter Kaffee stark
4.8 dl Kirsch  besser Ruhm
160 g Kakaopulver

Eigelb und Zucker schaumig riihren. Danach Mascarpone beifligen. Eiweiss steif schlagen und unter die Masse
ziehen. Loffelbisquits in Kaffee mit etwas Ruhm tauchen und in Auflaufform legen. Masse dariber verteilen.
Wiederum eine Schicht Loffelbisquits und eine Schicht Masse, usw. Am Schluss mit Kakaopulver bestauben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tiramisu-30a2--10



