TlramISU (mlt E|er) von oszstuden

Mengen fur 10 Personen

niggi bici x-gel paulinka yannu bannu

6.0 g Kaffee

2.0 dl Wasser

3.0 Stuck Eier

75 g Zucker

450 g Mascarpone
0.75 Stlck Zitronen

40 Stick Loffelbisquits (100g)

50 g Schokoladenpulver

Kaffee abkuhlen lassen
Eigelb und Eiweiss trennen
zusammen mit Eigelb schaumig und hell schlagen.

von der Zitrone nur die Schale, zusammen mit
Mascarpone zum Eigelb ruhren, bis alles gut
vermischt ist.

Danach Eiweis zu Schnee schlagen und vorsichtig
unterziehen.

In Desertschale legen und mit Kaffee trénken.
Die Halfte der Masse darauf verteilen, nochmals
Loffelbisquits und dann der Rest der Masse.

2 Stunden kuhl stellen.
vor den Servieren dariiberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tiramisu-mit-eier-eee4--10



