Tiramisu ohne Eier vonpiume

Mengen fur 20 Personen

240 g Zucker
7.0 dl Kaffee stark
2.0dl Cognac  oder Likor
8.4 dl Vollrahm
680 g Mascarpone
100 Stiick Loffelbisquits (100g)
100 g Schokoladenpulver

1.) 1/3 Zucker im heissen Kaffee auflésen, abkiihlen lassen, dann den Cognac (oder Likor) beiftigen.

2.) Den Rahm steifschlagen und nach und nach den restlichen Zucker dazurihren. Mascarpone separat cremig
aufschlagen. Beide Massen mit dem Gummischaber sorgféltig vermischen.

3.) Die Halfte der Loffelbiskuits in einer Form auslegen und mit Kaffee tranken. Die Halfte der Mascarponemasse
dartibersstreichen, dann die restlichen l6ffelbiskuits dariiber legen und trénken.

Schliesslich mit der restlichen Mascarponemasse Uberdecken und zugedeckt fir mindestens 2h kihlistellen.

4.) Vor dem Servieren mit Schokoladepulver bestreuen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tiramisu-ohne-eier-1732--10



