Tiroler_Cake (Tiptopf) vonm+

Mengen fir 35 Personen
Standard-Cake aus dem Tiptopf.

Ausrustung: Cakeform, Kiichenwaage

438 g Butter  rihren bis sich spitzchen bilden
10.5 Stuck Eier
438 g Zucker

3.5g Salz ruhren bis die Masse hell ist
1.75 Stuck Vanillezucker (8g)
5.25 dl Milch  beiftigen, mischen
875 g Mehl  Ruhren, in Cakeform geben und bei 180° untere Ofenhélft 40-45min backen
35 g Backpulver
35 g Puderzucker
350 g Kochschokolade  Hacken

350 g Haselnilisse gemahlen
10.5 Liter Tee

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tiroler_cake_-tiptopf--10



