TO b I erO n E'Qu al’ km U SSG von Ruth Hintermeister

Mengen fir 30 Personen

1.2 kg zartbitter Toblerone
Schokolade

900 g Rahmquark
1.2 Liter Vollrahm

grob hacken, in eine Schiissel geben und im Wasserbad schmelzen lassen.

Rahmquark unter die Schoggi rihren. Auskihlen lassen.

Rahm steif schlagen und unter die Quarkmasse ziehen. Mindestens 2
Stunden Kalt stellen.

das kann man auch mit heller Toblerone Schoggi machen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/toblerone-quarkmusse-54eb--10



