Tomaten-Creme-Suppe vonobiegg

Mengen fur 10 Personen
Zwiebeln und Knobli im Olivenél andinsten. Danach Rest rein und alles aufkochen. Kéchele la. :-)

1.0 Stick Zwiebeln

2.0 Stick Knoblauchzehen
100 g Basilikum

800 g Tomaten

50 g Tomatenpuree

10 g Zucker

1.0 Liter Wasser

8 dl Halbrahm

* 25 g Peterli

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomaten-creme-suppe--10



