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Tomaten-Gemuisesauce zu Spaghetti von caudia rieder

Mengen fur 10 Personen
Spaghetti

Quelle: Gesamtdauer ca. 30 Minuten

Zubereitung: ca. 10 Minuten
Kochen / Backen: ca. 20 Minuten

5cl Ol

200 g Lauch

1.0 Stuck Zucchetti

300 g Ruebli

1.0 Stiick Pepperoni

50 g Bouillion

730 g Tomatensauce Napoli

10 g Krautermischung

200 g Reibkase

Sonnenblumendl in der Pfanne erhitzen
klein schneiden

in Stiicke schneiden

in Stlicke schneiden

in Stiicke schneiden im Ol anbraten
Bouillonpulver zum Wirzen

fertig Tomaten-Passatas z.B. Aldi Cucina Noble Passata Rustica zum
Gemise geben

italienische Krauter dazugeben. die Sauce ca. 30 min kécheln lassen, dann
mit dem Mixer pirieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomaten-gemuesesauce-zu-spaghetti--10



