Tomatenrisotto

Mengen fur 24 Personen

12 EL Ol

4.8 Stick Zwiebeln

4.8 Stuck Knoblauchzehen
1.2 kg Risottoreis

24 Stiuck Tomaten

24 g Basilikum
6.0 Liter Bouillon (flissig)

300 g Parmesan

von toni.muellerl1l@gmail.com

erwarmen
schneiden, zugeben
schneiden, zugeben

beifiigen
Herd auf kleine Stufe zuriickstellen
unter standigem Rihren dinsten

waschen

Stielansatz ausschneiden
schneiden

mit dem Reis diinsten

schneiden, zugeben

abléschen

auf kleiner Stufe kochen
Kochzeit: 15 - 20 min
regelmassig umrihren

darunter mischen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomatenrisotto-f1b5--10




