TO m ateﬂ S al at von roma_zubenko@...

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Salz

2.5 kg Tomaten
2.0 Stick Zwiebeln  rote Zwiebeln

3.5 dl Essig

3.5d Ol

Die Tomaten waschen und die Stielanséatze entfernen. Dann in Scheiben schneiden und in eine ausreichend grof3e
Schiissel geben. Die Zwiebel schalen und wiirfeln. In die Schiissel geben. Aus Essig, Ol, Pfeffer, Salz und Zucker ein
Dressing herstellen und tber die Tomaten und Zwiebeln gieRen. Etwa 30 Minuten ziehen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomatensalat-alcc--10



