Tomatensauce vonviposo

Mengen fur 10 Personen

Gewdlrze: Salz, Ital. Krautermischung, Pfeffer

Ausristung: Rustmesser

1.0 Liter Olivendl

5.0 Stiick Zwiebeln

5.0 Stiick Knoblauchzehen
100 g Tomatenpuree

1.0 g ital. Kréutermischung
3.0 kg gehackte Tomaten
50 g Basilikum

in einer Pfanne warm werden lassen

fein hacken

pressen

2.5 EL pro 10

5 EL pro 10, mit allen Zutaten zum Ol geben und andampfen.
beigeben

mit Gewilrzen beigeben, aufkochen, Hitze reduzieren, min. 30 Minuten offen
kocheln.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomatensauce-dcb8--10



