e

: .
<
P *l.f':. 4 |r ! i
PR/ h

% . f I.:.:} ‘I.". ) / §
A "I 12 "gfs'f‘ Favey {,ll /"I FF' °{T_"t:f
o W OIS G\ A U ./j- , Mﬁ-" Le
- ‘#

=met

— g WL

Tomatensauce mit zweifarbigen Oliven o oansuc

Mengen fur 10 Personen

Gewurze: Pfeffer, Oregano, Basilikum, Salz

3.0 Stiick Zwiebeln
5.0 Stiick Knoblauchzehen
7.5 cl Olivendl

120 g Tomatenpuree

2.0 kg Tomatensauce Napoli
5 dI Bouillon (flissig)

300 g Oliven

25 g ital. Krautermischung
5.0 Stuck Lorbeerblatt

schalen, klein wurfeln
schalen, klein wirfeln oder pressen

75ml=5 EL
Bendtigt man , um Zwiebeln und Knoblauch 5 min anzudtinsten
120g=8 EL

Zu den Zwiebeln und dem Knoblauch beigeben und mitdiinsten
Tomaten mitsamt Saft beigeben und mitkochen

dazugiessen

Schwarze und griine Oliven dazugeben

dazugeben, mitkécheln

in der Sauce mitkécheln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomatensauce-mit-zweifarbigen-oliven--10



