TO m ateﬂ S p ag h ettl von Cornelia Béttig

Mengen fur 10 Personen

1.25 kg Spaghetti

1.0 kg gehackte Tomaten
2.5 Stiick Zwiebeln

2.5 Stuck Knoblauchzehen
150 g Tomatenpuree

100 g Pesto

80 g Krautermischung  Tomatensauce: Zwiebel und Knoblauch in der Butter andiinsten.
Tomatenpiree kurz mitrgsten. Mit Pelati und nach Belieben Wein abléschen.
Sauce 10-15 Minuten einkdcheln, wirzen und mit den Krautern verfeinern.

400 g Parmesan

Maizena
Bouillon
Zucker
Most

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tomatenspaghetti-cO0a--10



