Tortellini an Gemuisesauce vonsii

Mengen fir 35 Personen

Gewurze: Basilikum, Pfeffer, Paprika

3.5 cl Olivendl

10.5 Stiick Knoblauchzehen
3.5 Bund Petersilie, frische  Knobli & Petersilie fein schneiden, zu Ol geben

1.75 kg Zucchetti (g)

1.75 kg Ruebli  Zucchetti & Ruebli vorbereiten, in feine Streifen schneiden oder hobeln,
beifiigen

175 g Pepperonchini 2 Peperoncini
waschen, halbieren, entkernen, in feine Streifen schneiden, zugeben
Unter Rihren dampfen

2.1 Liter Halborahm  abléschen

4.375TL Salz  oder Gemusebouillon
Mit wenig Pfeffer, Paprika wirzen

7.0 cl Zitronensaft 2.5 EL Zitronensaft
525 g Reibkase
7.0 kg Tortelini

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipesi/tortellini-an-gemuesesauce--10



