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Tortellinl mit Tomatensauce von Handbai stita

Mengen fur 10 Personen
einfache Tomatensauce

Tags: Vegetarisch, Einfach
Gewilrze: Salz, Pfeffer

400 g Zwiebel

3.0 Stiick Knoblauchzehen
5 cl Olivendl

100 g Tomatenpuree

2.0 kg geschélte Tomaten

50 g Basilikum
1.0 kg Tomatensauce Napoli

1.0 kg Eisbergsalat
2.0 kg Tortelini

in kleine Wirfel schneiden

pressen

erhitzen und die Zwiebeln und den gepressten Knoblauch andiinsten
dazugeben mit Zwiebeln und Knoblauch andinsten

Zwiebeln und Knoblauch damit abléschen
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

fein schneiden und zur Sauce dazugeben

Oder eine Fertigsauce aus der Flasche verwenden. Menge ca. 1l pro 10
Personen

Pro 8-10 Personen 1 Eisbergsalat (je nach Grdsse)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/tortellini-mit-tomatensauce-2e0e--10



