Vanillecreme vonsaica

Mengen fir 50 Personen
selber gemacht!

125 g Maisstarke/Maizena
7.5 Liter Milch

500 g Zucker

25 Stuck Eier

10 Stick Vanilleschote

Maizena mit Milch in Pfanne mischen

beifligen

aufschneiden, zugeben, gut mischen, unter standigem Ruhren bis zum
Kochen bringen. Sofort in Schiissel geben, auskihlen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vanillecreme-4dcf--10



