Vanilleglace vonanae mary

Mengen fir 50 Personen

30 Stuck Vanilleschote
2.5 Liter Milch

2.5 Liter Vollrahm

30 Stiick Eigelb

700 g Zucker

Vanilleschoten aufschneiden. Mark herauskratzen.

Die Halfte der Milch, Rahm, Vanilleschote und -mark aufkochen.

Eigelb, Zucker und restliche Milch verrthren.

Kochende Flissigkeit unter Riihren dazugiessen.

Alles zurtck in die Pfanne geben. Unter standigem Rihren, bis kurz vor den Siedepunkt erhitzen (85 °C).
Durch ein Sieb in eine Chromstahlschiissel giessen und unter gelegentlichem Ruhren abkihlen lassen.

In der Schissel ca. 4 Stunden gefrieren lassen. Masse alle 30 Minuten mit einem Schwingbesen durchrihren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vanilleglace--10



