vegetarische Spatzlipfanne o eiane staider

Mengen fur 10 Personen

2.0 dI Milch

2.0dl Wasser lauwarm
6.0 Stuck Eier
1.5 Stick Zwiebeln

1.25 kg Gemiise nach Wahl  Ruebli, Lauch

200 g Reibkase
5 dl Rahm
1.5 kg Knopfli

Zwiebeln in einer grossen Pfanne andiinsten, zerkleinertes Gemiise beigeben und

mitdunsten. Abléschen, knapp weich garen und mit Bouillon wirzen. Die Chnopfli und

das Gemuse in ausgebutterte Gratinform geben, Reibkése darliber streuen und mit

Rahm Ubergiessen. Wirzen und im Ofen tberbacken. Falls kein Ofen vorhanden ist: Spéatzli in separater Pfanne
anbraten. Angediinstetes

Gemise hinzugeben, mischen. Rahm und Kéase hinzugeben, in der Pfanne wenden bis

der Kéase geschmolzen ist. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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