Veg | Ham b U I’g er von Andreas Padeste

Mengen fur 10 Personen

100 g Tomaten  in Scheiben schneiden
100 g Zwiebeln  in Ringe schneiden
100 g Gurken in Scheiben schneiden
100 g Essiggurken  langs schneiden
1.0 Stick Salat  waschen

20 Stiick Hamburger-Brétli - mit Ketchup oder Senf bestreichen, mit Tomaten, Zwiebeln, Salat und Gurken
belegen.

150 g Senf
150 g Ketchup
20 Stuck Vegane Burger-patty  Nach Packungsangabe anbraten

Fur Vegetarier verwendet man ein fleischloses Platzli.(Gornatur)
Toastkése auf die warmen Hamburger legen-->Cheeseburger.

Besser als Big Tasty ;-)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vegi-hamburger-aebc--10



