Ver m | Cel | e m |t Merl n g U e von stefan.hofi@gmail.com

Mengen fir 70 Personen

Gewilrze: Zimt

3.5 kg Vermicelle
3.5 kg Meringue
700 g Puderzucker
3.5 kg Vanilleglace
4.9 Liter Halbrahm

(Marronipurée gefroren)
2 Stiick pro Person
zum Marronipurée und Kirsch hinzufiigen

steifschlagen, Marronipuré sorgfaltig unterziehen und 2h kihlistellen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vermicelle-mit-meringue--10



