WaCk6|pUddlng /Je”y von Tabea Reichenbach

Mengen fir 95 Personen

19 g Gelatine  Statt Gelatine, Geliermittel pflanzlich aus Migros. 1 Beutel fur 1/2 L
Flussigkeit.
d.h. auf 1 L 2 Beutel.

9.5 Liter Roter Traubensaft  Geliermittel auflésen
unter rihren aufkochen
in Becher abfillen
kalten lassen/Khl stellen einige Stunden

Stirzen oder aus Becher essen lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/wackelpudding-jelly--10



