Wal h e n Ed O von Jubla-Neuendorf

Mengen fur 10 Personen

250 g Ruchmehl

100 g Butter

500 g Kartoffeln mehligkochend
3.0 Stuck Eier

2.0 dl Milch

150 g Reibkéase

225 g Mehl

250 g Quark
300 g Apfel

600 g Aprikosen

Chéas-Hardopfu-Waihe-Teig
kalt, in Stiicke geschnitten + 1 dl Wasser + 3/4TL salz
Fullung

Teig:

225 g Mehl

% TL Salz

75 g Butter, Kkalt, in Stlicken
250 g Halbfettquark

Belag:

4 EL gemahlene Haselniisse oder Mandeln
4 - 5 Apfel, in Schnitzen

Guss:

1 dl Milch

1,5 dl Rahm

2 Eier

4 EL Zucker

1 EL Maisstarke

1- 2 TL Vanillezucker oder Zimt

2 dl Rahm, flaumig geschlagen, zum Garnieren

Guss:

2,5 dl Milch oder Halbrahm

2 Eier

3 -4 EL Zucker

1 Packchen Vanillezucker

4 EL gemahlene Mandeln

600 g entsteinte Aprikosen, halbiert oder geviertelt
2 EL Zucker

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/waeihe-nedo--10
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